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Lagani dezert sa kremom od limuna

za 4 osobe

Krem od limuna (Lemon curd):

e 3jaja

« 150 g Secera

« 80 ml soka od limuna

« 60 g putera, sobne temperature
o 1 kasika rendane korice limuna

Krem se kuva na pari. Pripremite jednu vecu Serpu u
koju cete sipati vodu i jednu manju koja staje u vecu,
ali tako da ne dodiruje vodu. Stavite vecu Serpu sa
vodom da se greje. U manjoj Serpi umutite jaja, Secer,
sok i koricu od limuna. Stavite iznad kljucale vode

i kuvajte dok se masa ne zgusne, oko 8-10 minuta

ili dok varjaca ne pocne da ostavlja vidljiv trag po
dnu Serpe. Procedite krem, da odstranite koricu pa
dodajte kockice putera. Promesajte dobro, kako bi se

puter otopio. Krem ostavite da se u potpunosti ohladi.

Najbolje je da ga pokrijete providnom folijom koju
zalepite na samu povr$inu krema.

Za dezert je potrebno:

« 1 manje pakovanje piskota

» 250 g maskarpone sira

e krem od limuna (Iemon curd)
o liker od limuna ili mleko

Maskarpone sir zaseceriti sa 3 pune kasicice Secera u
prahu, ili prema ukusu.

U case ili posudice u kojima cete sluziti dezert, slazite
po zelji piskote, maskarpone sir i krem od limuna.
Piskote poprskajte likerom ili mlekom. Pokrijte
providnom folijom, stavite u frizider do sluzenja.
Najbolje je da dezert odstoji par sati kako bi piskote
omeksale.



