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Coko lesnik kuglice
Za oko 25 kuglica

Sastojci:

« 100 g crne ¢okolade, sitno rendane

« 100 g pecenog lesnika, mlevenog

« 50 g suvih brusnica, sitno iseckanih, najbolje u
secku

* 60 g Secera u prahu

o ¥ kasike kakaa

o 2-3 kasike dzema od kajsije

« peceni lednik, za punjenje

« 100 g crne cokolade

o 3 kasike ulja

« malo seckanih lesnika i brusnica za dekoraciju

Priprema:

Mlevene lesnike, sitno rendanu ¢okoladu, prosejani
$ecer u prahu i kakao, seckane brusnice sipajte u
¢iniju. Sve sastojke izmesajte, pazite da ne ostane neka
grudvica Secera ili kakaa. Na kraju umesajte dzem i
dobro sjedinite sa ostalim sastojcima. DZem treba da
poveze suve sastojke, pa stavljajte kasiku po kasiku,
jer sve zavisi od gustine dzema.

Komadi¢ smese spljostite na dlanu, na sredinu
stavite ceo le$nik, zatvorite i napravite kuglicu. I tako
dok vam ne ponestane materijala. Kuglice stavite u
frizider da se hlade. Za to vreme spremite ¢okoladnu
glazuru.

Cokoladu rastopite na laganoj vatri sa uljem. Hladne
kuglice umacite u cokoladu, redajte na papri za
pecenje, ukrasite seckanim le$nikom i brusnicom i
stavite u frizider da se glazura stegne. Ohladenima
isecite viskove sa strane i poredajte u papirnate
korpice.



